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Semester 1 Handwerk & Technologie /H & T 40 Lektionen gemass BiVo
Nr. . . . . ) ) . Anzahl
BiVo/BP/LP* Richtziel, Kapitel, Unterkapitel Bemerkung / Unterrichtshilfe | Taxonomie Lektionen
BP1.1/1.4 Unfall kein Zufall f?,;ssgga Richemont K3 4
Unfall im Betrieb fE;sSgglf Richemont K3 4
Rezept erarbeiten EE;SS;SJI'(‘?’ Richemont K3 4
Verdorbene Lebensmittel fll?’e*-rssgglf Richemont K3 4
. GB + Sit 2.1 Richemont
Hygiene + Pers.Dok. K3 4
Unsere Nahrung f%grssggkz Richemont K3 4
) . GB + Sit 2.3 Richemont
Man ist, was man isst + Pers.Dok. K3 4
GB + Sit 2.4 Richemont
Umwelt + Pers.Dok. K3 4
Vom Korn zum Brot GB + Sit 3.1 Richemont K3 4
+ Pers.Dok.
Test und Korrekturen K1-K3 4
BiVo : Link zur Verordnung Anzahl Lektionen 40

* Nr. Gemass Bildungsverordnung, Bildungsplan, Lehrplan

Direction de I'économie et de 'emploi DEE
Volkswirtschaftsdirektion VWD



http://www.sbfi.admin.ch/bvz/grundbildung/index.html?lang=de&detail=1&typ=EFZ&item=1139
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Semester 2 Handwerk & Technologie /H & T 40 Lektionen gemass BiVo
BiVo;‘lBrl-DILP* Richtziel, Kapitel, Unterkapitel Bemerkung / Unterrichtshilfe | Taxonomie L:::iz::;n
BP1.1/1.4 Hefeteige 8 » St 3.2 Richemont K3 4
Backmittel 8 » St 3.3 Richemont K3 4
Die Fritteuse brennt ?E’;rssggk4 Richemont K3 4
Laugengebéacke f%;:gg; Richemont K3 4
Zucker ©8 » Sit 4.2 Richemont K3 5
Blatterteig, Pasteten, Kuchenteig f%;rssggks Richemont K3 5
Hefeteig und Hefeteiggebacke EE;?E‘:)E Richemont K3 5
Test und Korrekturen K1-K3 4
Grosse Evaluation und Korrekturen K1-K3 5
BiVo : Link zur Verordnung Anzahl Lektionen 40

* Nr. Gemass Bildungsverordnung, Bildungsplan, Lehrplan

Direction de I'économie et de 'emploi DEE
Volkswirtschaftsdirektion VWD
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Semester 3 Handwerk & Technologie /H & T 40 Lektionen gemass BiVo
BiVo;‘lBrl-DILP* Richtziel, Kapitel, Unterkapitel Bemerkung / Unterrichtshilfe | Taxonomie L:::iz::;n
BP1.1/1.4 Frichte, Gemise, Nusse, Snacks (Dossier) ?E;rssllit)osk1 Richemont K3 5
Fallungen S8 » St 5.2 Richemont K3 6
Biscuit S8 » St 5.3 Richemont K3 6
Meringuage und Eierprodukte f%;:gg; Richemont K3 3
Buttermasse f%;:gg; Richemont K3 4
Honigteige f%grssggkz Richemont K3 4
Butterteige ©8 » Sit 8.3 Richemont K3 4
Makronenmasse / Konfekt f%;:gg; Richemont K3 3
Test und Korrekturen K1-K3 5
BiVo : Link zur Verordnung Anzahl Lektionen 40

* Nr. Gemass Bildungsverordnung, Bildungsplan, Lehrplan

Direction de I'économie et de 'emploi DEE

Volkswirtschaftsdirektion VWD
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Semester 4 Handwerk & Technologie /H & T 40 Lektionen gemass BiVo
Nr. . . . . ) ) . Anzahl
BiVo/BP/LP* Richtziel, Kapitel, Unterkapitel Bemerkung / Unterrichtshilfe | Taxonomie Lektionen
BP1.1/1.4 Makronenmasse / Konfekt ?E;SSBSI':‘ Richemont K3 2
Abgerdstete Massen EE;SSBZIS Richemont K3 6
. GB + Sit 7.2 Richemont
Kakaoerzeugnisse + Pers.Dok. K3 6
. GB + Sit 7.3 Richemont
Halbfabrikate + Pers. Dok, K3 6
Vanille Creme und Patisserie GB + Sit 8.1 Richemont K3 5
+ Pers.Dok.
GB + Sit 8.2 Richemont
Rahmtorten + Pers.Dok. K3 5
.. GB + Sit 8.3 Richemont
Stlicksachen + Pers.Dok. K3 4
Test und Korrekturen K1-K3 6
BiVo : Link zur Verordnung Anzahl Lektionen 40

* Nr. Gemass Bildungsverordnung, Bildungsplan, Lehrplan

Direction de I'économie et de 'emploi DEE
Volkswirtschaftsdirektion VWD
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Semester 5 Handwerk & Technologie /H & T 40 Lektionen gemass BiVo
BiVo;‘lBrl-DILP* Richtziel, Kapitel, Unterkapitel Bemerkung / Unterrichtshilfe | Taxonomie L:::iz::;n
BP1.1/1.4 Repetition Ende 2. Lehrjahr ggh+e§1ignft;.l/g§r/s§-%0k. K3 2
Rahm-, Creme- und Glacedessert Si?;h?itr?tl Pers.Dok.. K3 4
Vorbereitungstag an der Fachschule Richemont fiir QV 2
Normalbrot, Triebflihrungsarten f%grssgc?kz Richemont K5 8
Spezialbrote Si?;h+e§1i;r1lt0 ;1 Pers.Dok. K3 4
Sauerteiggeback Si?;h+e§1i;r1lt0 fPers.Dok. K5 6
Kleinbrot und Kleingebéck SchhJ'eii;;?fPerleok_ K3 4
Feingeback ?1?1%?(;it1emont + K3 4
Test und Korrekturen K1-K5 6
BiVo : Link zur Verordnung Anzahl Lektionen 40

* Nr. Gemass Bildungsverordnung, Bildungsplan, Lehrplan

Direction de I'économie et de 'emploi DEE

Volkswirtschaftsdirektion VWD
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Semester 6 Handwerk & Technologie /H & T 40 Lektionen gemass BiVo
Nr. . . . . ) ) . Anzahl
BiVo/BP/LP* Richtziel, Kapitel, Unterkapitel Bemerkung / Unterrichtshilfe | Taxonomie Lektionen
N . . . GB + Sit 10.2
BP1.1/1.4 Feinbackerei / Frittiergebacke Richemont + Pers.Dok. K3 4
. e . GB + Sit 11.3
Vielseitigkeit von Snack und Traiteur Richemont + Pers.Dok. K3 5
.. . .. . . GB + Sit 11.4
Blatterteiggeback von gross bis klein Richemont + Pers.Dok. K3 5
. GB + Sit 12.1
Verschiedene Produkte Richemont + Pers.Dok. K3 8
. s - Grundlagenbuch
Rekapitulation fir QV Schriftlich Situation 1-3 Lehrjahr K3 12
Test und Korrekturen K1-K3 6
BiVo : Link zur Verordnung Anzahl Lektionen 40

* Nr. Gemass Bildungsverordnung, Bildungsplan, Lehrplan
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